Herstellung/

Dieser Whiskey erfahrt eine besonders lange Fermenta-

Lagerung tion iiber 3 Tage. Die Maische besteht aus 80% Mais,
10% Roggen und 10% gemailzter Gerste.

Er reifte fiir mindestens 4 Jahre in amerikanischen
Weilleiche-Féssern.

Bouquet Ausladende wiirzige Siile, Holz, ausgepréigte Rostaro-
men, Rauch und Beef Jerky (Trockenfleisch) zeichnen
den Duft dieses Whiskeys aus.

Gaumen Ein kriftiger Gaumen mit herb-wiirziger Siifle, starkem
Kaffee und ausgewogenen Rostaromen.

Abgang Langanhaltend, wiirzig

Artikel- | FlL- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grolle | gehalt Flasche Umkarton
540022 | 70cl |50 % vol
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