White

Blend von 3-4 Jahre alten Rums, destilliert
in Kupferbrennkesseln und Saulenbrennap-
paraten.

Zunéchst separat nach Batch und Destil-
lationstyp in Ex-Bourbon Fassern gereift,
danach geblendet um dann fir 6 Monate in
Eichenfassern zu lagern. Vor der Abfillung
wird der Blend behutsam gefiltert um die
kristallklare Qualitat zu erhalten.

Herstellung/
Facts

In der Nase klar mit sehr erfrischenden Ci-
trus-Noten mit Anklangen von Bonbons und
stiRen Rosinen.

Bouquet

Am Gaumen zunéchst trocken, danach

mit stiBen Rosinen und Spuren von Sahne
sowie kraftigen Zitrus-Noten.

Ein langes und sehr ausgewogenes Finish!

Gaumen

Artikel- Nr.

Fl. -GroRRe

Alkoholgehalt

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Umkarton

510042

70 cl

43%

5060184940122

5060184940139




