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Vieux Colonne Créole
-Rhum Agricole-

Herstellung/ | Dieser aul3ergewohnliche Rhum Agri-
Facts cole wurde in alten Kupfer-Column-Stills
destilliert. Nach der Destillation reifte
dieser Rhum 3-10 Jahre in Bourbon-
Fassern.

Entstanden ist ein ausdrucksstarker,
runder und sehr aromatischer Rhum.
Bouquet Einzigartige Noten von Vanille, Kokos
und Schokolade treffen auf leichte An-
klange von Tabak.

Gaumen Am Gaumen auf3erst rund und
geschmeidig mit Aromen von Friichten
und Gewdrzen.

Das Finish besticht mit fruchtig-wirzigen
Noten.
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RHUM VIEUX AGRICOLI
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Artikel-Nr. Fl. -GroRRe Alkoholgehalt EAN-Code EAN-Code
Flasche Umkarton

510057 70 cl 40,7%
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