CONDE 2 CUBA

RON ARTESANAL CUBANO

Solera 11

Herkunftsland |Las Tunas, Kuba
Destillerie The Ron Sevilla Factory
Destillation in 5 verschiedenen Kupfer-Column
Stills
Rohstoff Melasse
Herstellung Dieser Rum reifte fur bis zu 11 Jahre im
sogenannten Solera-Verfahren. Dieses
ist sehr typisch fir Rums aus Cuba.
FUr die Reifung wurden Eichen-Fasser
verwendet.
Bouquet Das exquisite und gut ausbalanciertes
Aroma veln der Nase feinste Aromen
von Karamell, suf3en Fruchten, wie zum
R / ; Beispiel Orangen und getrockneten
crmrzaTE CONDE e-,_.g Kirschen.
CoNDE 4 CUBA RO AL - -
sl = [Gaumen Am Gaumen zu Beginn etwas nussig,
n aber auch die fruchtigen Aromen aus
11 : dem Bouquet kommen wieder.
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Artikel- Fl.- Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GrofRe gehalt Flasche Umkarton
560005 70 cl 38% 8431270101920 | 28500000652149
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