LANDY

COGNAC

Cognac LANDY XO N°1

Anbaugebiete

Fins Bois, Petite Champagne, Grande Champagne

Herstellung

Dieses Cuvee ist eine Komposition aus exzellentesten Cognacs. Destilliert wird in kleinen
Kupferkesseln mit einem Fassungsvolumen von je 25 hl.

In kiihlen Kellern reift der junge LANDY Cognac zunachst in 380-Liter-Fassern aus neuer
Limousin-Eiche, die mit ihrem hohen Tannin- und Ligningehalt ideale Voraussetzungen
fur die Reife feiner Cognacs bieten. Nach etwa einem Jahr wird dann das Eau-de-Vie in
altere Fasser mit sanfterem Tannin umgefullt - perfekt fir die Reife &lterer Cognacs, die
auf diese Weise keine tiberméRigen Holzaromen entfalten.

Bouquet

Das Bouquet zeigt sich zundchst zuriickhaltend, enthtllt nach und nach jedoch viele zarte
Nuancen von Sandelholz, Tabak, Leder und Pflaumen.

Gaumen

Am Gaumen prasentiert er sich mit einer aulRergewohnlichen aromatischen Tiefe und
guter Balance mit einem minutenlangen Nachklang.

Artikel- | Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GroRe | gehalt Flasche Umkarton

9445 70cl |[40% vol | 3460410506603 434604105106601
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