
Fine

Herstellung Daron kommt ausschließlich aus dem “Pays 
d’Auge” - einer Region, die dafür bekannt ist, den 
besten Calvados zu produzieren.  
Die Destillation wird sofort nach Beendigung der 
Gärung durchgeführt, um so die Aromenvielfalt zu 
erhalten. 
Der CALVADOS DARON reift in mit Sorgfalt aus-
gesuchten, kleinen Holzfässern aus Limousin-Ei-
che. Obwohl diese Methode außerordentlich 
kostenintensiv ist, werden ausschließlich diese 
kleinen Fässer benutzt, um den Calvados bes-
ser atmen und harmonischer altern zu lassen. 
Die Fässer werden in alten, feuchten und tem-
perierten Kellern unmittelbar auf dem Erdboden 
gelagert. Dieses trägt wesentlich dazu bei, dass 
der CALVADOS DARON seine von Kennern 
geschätzte aromatische Lieblichkeit entwickeln 
kann.

Farbe/
Bouquet

Dieser Calvados hat einen angenehmen Apfelge-
ruch, ist fruchtig und rund - ohne jedoch aggres-
siv zu sein.

Geschmack Am Gaumen außergewöhnlich langanhaltend im 
Geschmack mit  feinen Apfel- und Birnenaromen.

Artikel-
Nr.

Fl.-
Größe

Alkohol-
gehalt

EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

1736 70 cl 40 % 3460410506177 43460410506175

Pays d‘Auge, Verkostungsalter: 5 Jahre




