DARON

L VvV A D O S

Fine
Pays d Auge, Verkostungsalter: 5 Jahre

Herstellung | Daron kommt ausschlie3lich aus dem “Pays
d’Auge” - einer Region, die dafur bekannt ist, den
besten Calvados zu produzieren.

Die Destillation wird sofort nach Beendigung der
Garung durchgefuhrt, um so die Aromenvielfalt zu
erhalten.

Der CALVADOS DARON reift in mit Sorgfalt aus-
gesuchten, kleinen Holzfassern aus Limousin-Ei-
che. Obwohl diese Methode aul3erordentlich
kostenintensiv ist, werden ausschliel3lich diese
kleinen Fasser benutzt, um den Calvados bes-
ser atmen und harmonischer altern zu lassen.
Die Fasser werden in alten, feuchten und tem-
perierten Kellern unmittelbar auf dem Erdboden
gelagert. Dieses tragt wesentlich dazu bei, dass
_|der CALVADOS DARON seine von Kennern
geschatzte aromatische Lieblichkeit entwickeln

kann. -
Farbe/ Dieser Calvados-hat e‘fheﬂ angenehmen Apfelge-
Bouquet ruch, ist fruehtig und rund - .ohne jedoch aggres-
siv Zu sein.
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