Coquerel

CALVADOS

Destillerie | Maison Coquerel, Normandie

Zertifikat A.O.C.

Destillation | Kupfer Pot Still

Herstellung/ | Dies ist ein Cuvée von 20-jahrigen Calvados-Sorten, die
Lagerung sorgfaltig vom Kellermeister ausgewéhlt wurden, um
dem Liebhaber eine Geschmacksexplosion und einen
wunderbar langen Abgang am Gaumen zu bieten.

Sie reiften in gebrauchten Limousin-Eichen-Fissern.

Bouquet In der Nase entsteht eine weiche Verbindung von Obst
und Rancio.
Gaumen Am Gaumen zeigt sich eine schone Balance zwischen

Aromen (Apfel, Friichte) und Linge.

Kommentar | Pur ist dieser Calvados ein wahrer Genuss!

Artikel- | Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grolke | gehalt Flasche Umkarton

280004 | 70cl | 42% vol. | 3559621715956 53559621715951
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