CHATEAU DE

LAUBADE

B A S A RMAGNAZC

Weingut/ Chateau de Laubade, Bas Armagnac, Frankreich
Destillerie
Rebsorten | Ugni Blanc, Folle Blanche, kleine Anteile von Colom-
bard und Baco Blanc

Herstellung/ | Ein Teil des Blends reifte in ,,Second Fill“-Fassern in
Lagerung | denen zuvor trockener Weillwein der Familie lagerte.
Diesen Fassern hat der Signature seine Weichheit und
Samtigkeit zu verdanken.

Bouquet Fruchtige Nase mit einem Hauch Holznoten

Gaumen Ein sehr komplexer, fruchtiger Geschmack mit Vanille,
Holz und Rostaromen.

Kommentar | Geniel3en Sie diesen Armagnac am Besten als Aperitif
oder Digestif. Aber auch in einem Cocktail, weil diese
Spirituose ebenfalls zu Giberzeugen.
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A% vol

Artikel- | Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GroRe | gehalt Flasche Umkarton

610000 70 42 % 3270310089027 3270310004259
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