CHATEAU DE

LAUBADE

B A S A RMAGNAZC

Weingut/ Chéteau de Laubade, Bas Armagnac, Frankreich
Destillerie

Rebsorten Baco Blanc

Herstellung/ | Die Destillate reiften fiir 12 bis 20 Jahre in Féssern aus
Lagerung | der Gascogne-Eiche.

Fur diesen Armagnac wurden mehr als 15 verschiedene
Eaux-de-Vie verblendet um die hdchste Qualitat zu
erhalten.

Bouquet Ein sehr reiches Bouquet mit Noten von rkandierten
Frichten, Schokolade, geréstetem Kaffee, Mokka, Wal-
nussen, Feigen und Zimt.

Gaumen Geschmacklich zeigt er klassische Armagnac-Aromen,
wie z.B. Vanille und kandierte Friichte, sowie Rancio
und eine angenehme Wiirze.

Der Armaganc ist komplex, kraftvoll und elegant mit
einem intensiven Finish.

Artikel- | Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GroRe | gehalt Flasche Umkarton

610030 70 40 % 3270310270377 32703100044457
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